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Radici e gloria:
Ayrton raccontato
in un museoa Siculiana

=4 LA SICILIA DI DLISSE
Nuovo nome, nuova storia

Chef, hotel e cantine
insiemeperllsola _«

I capolavori di Elenk’Art, —zm
immenso scrigno di opere e storia,

in mostra a Palazzo Sant’Elia a Palermo
Un viaggio nel Novecento

dei maestri e delle avanguardie,

con uno sguardo ai fermenti

pii recenti e ai nostri autori
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dopo una dozzina di enerazioni e secolidicura
di una cultivar dai ngm particolari, la santagatese:
“Possedere un frantoio proprio sign ifica lavorare soltanto
‘con le proprie olive ed eliminare i difetti
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e un Filangeri. Prima  volta la storicita della nostra azienda in
allepoca del bisnon-  quanto evoca la Cuba arabo-bizantina
agli attuali 60 ettari e dunque la presenza in queste zone
i a limoneto, “Ci di chiese rupestri. 1 terreni ricadono
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Azienda: Olio Zito

Cultivar: Santagatese

Olfatto:

caratterizzato da profumi ch

dal fruttato delicato al -mr;;-?lzﬂ:rfrﬂ
tocchi agrumati, di rﬂele-';,h- :ar-'de:m
carciofo e anche t:u:ﬂ;rla' ] r.'l‘"-'n dci
con tocchi di frutta f,ecr_la e

Gusto:

n‘:';)rbtdo & avvolgente con le note
ol attive che ritornano. Amaro e
piccante equilibrati, -

Abbinamenti:

3tsono su insalate e verdure lesse e
provare anche su carni o hesch
| pr ‘ 85

grigliati. e

Un‘azienda dalle radici
profonde ma che guarda
41 futuro, con la progettazione
delle case intorno alia tenuta
che diventeranno
\na foresteria e altre
gia adibite a tasting room
Jer ospitare visitatori € buyers.
Siamo apprezzatl

in Francia, Svizzera, Taiwan
e negli Stati Unit

clude - ci ha permesso di far conosce-

re il nostro olio all'estero. Infatt, oltre
rcato interno € sopratutto nel
dove slamo apprezay
ristoranti, abblamo und
buona commercializzazion€ in BEmilic
Romagna ¢ poi esportiamo in Francia
Qyizzera e Taiwan. Ma siamo anche cj
nosciuti negl Stali Uniti poiché mo

(uristi che vengono a visitare Yaziend
comprano il nOSLIO olio” ®

nostro areale,
ti da privati €

WONE o &



